
 

 

ARROZ BLANCO CON JAMÓN Y CIRUELAS PASAS 

 

Preparación: 

  

 Calentar el agua (sin sal) y cocer en ella el arroz; cuando esté al dente, se saca, 

se lava bajo el chorro de agua frías y se escurre. 

  

 En una sartén se calienta el aceite y en él se rehoga la cebolla picada, cuando 

esté dorada se agrega el jamón y el beicon cortados en daditos; se rehogan y se retiran, 

reservándolos. 

 En el aceite se rehoga ligeramente el arroz y se sazona; luego se pasa a un bol.  

 

 Se le incorpora la cebolla picada, el jamón y el bacon y se mezcla con el arroz; 

a continuación se añaden las pasas y las almendras, 

 

Se sazona con la canela y las hierbas aromáticas. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

  


